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ITS- ACADEMY

Prot. n. /2026 del___/___ /2026

BANDO DI SELEZIONE PER LAMMISSIONE AL
PERCORSO ITS ACADEMY

AGRITURISMO, AGRICOLTURA E TERRITORIO
Indirizzo professionalizzante: TURISMO RURALE, OSPITALITA ESPERIENZIALE E SISTEMI DI INTELLIGENZA ARTIFICIALE
Figura nazionale di riferimento: 4.1.3 — Tecnico superiore per la valorizzazione e promozione delle produzioni agroalimentari ¢ EQF 5.

Riferimenti amministrativi: Convenzione Regione Calabria del 21 ottobre 2025, repertorio n. 4874; DD n. 13607 del 26 settembre 2025 -
Procedura concertativa-negoziale per il potenziamento dell’offerta formativa degli ITS gia costituiti, a.f. 2025-2027; PR Calabria FSE+ -
OP 4 «Una Calabria piu sociale», Priorita 4 ISTR, OS 4.e, Azione 4.e.2.

Art. 1 - Oggetto e finalita

La Fondazione I.R.I.D.E.A. ITS Academy indice una procedura di selezione per ’ammissione al percorso biennale «Agriturismo,
Agricoltura e Territorio», afferente alla figura nazionale 4.1.3 «Tecnico superiore per la valorizzazione e promozione delle produzioni
agroalimentari» (EQF 5). Il percorso & orientato al turismo rurale, all’ospitalita esperienziale e all’applicazione consapevole dei sistemi di
intelligenza artificiale ai servizi turistici e alle imprese agricole multifunzionali.

Il percorso valorizza le produzioni agroalimentari, le identita locali, la biodiversita e le reti tra imprese agricole, operatori turistici,
istituzioni e comunita. Le competenze digitali e di IA sono sviluppate in modo trasversale alle Unita Formative del programma didattico
approvato, senza modificarne titoli o durate.

Art. 2 — Durata, posti e sede

Durata: 1.800 ore complessive in due annualita da 900 ore, di cui 700 ore di tirocinio/stage (350 per anno) e 1.100 ore diformazione,
laboratori, esercitazioni, certificazioni e attivita applicative.

Annualita Formazione e altre attivita Stage Totale
Prima 550 350 900
Seconda 550 350 900
Totale 1.100 700 1.800

Il percorso e rivolto a un massimo di 20 corsisti, oltre a 4 uditori, secondo le condizioni di ammissione previste dal presente bando. La
sede formativa di riferimento € il Centro Florens di San Giovanni in Fiore (CS); attivita laboratoriali, visite e stage possono svolgersi presso
altre strutture della Fondazione e dei partner. Il calendario didattico & comunicato agli ammessi.

Art. 3 — Profilo professionale e sbocchi occupazionali

ILdiplomato potra collaborare con agriturismi, aziende agricole multifunzionali, strutture ricettive rurali, imprese di turismo esperienziale,
consorzi di tutela, reti territoriali, agenzie di promozione, operatori dell’enoturismo e del turismo gastronomico, oppure sviluppare
iniziative imprenditoriali.

. Progettazione di itinerari, micro-eventi, degustazioni e pacchetti turistici esperienziali, accessibili e sostenibili.
. Gestione dell’accoglienza, del front-office, delle prenotazioni, dei canali OTA, del CRM e della relazione con gli ospiti.
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e Valorizzazione delle filiere tipiche calabresi, della cucina identitaria e delle produzioni DOP, IGP e PAT.

e  Marketing digitale, fotografia e video, reputazione online, storytelling e relazioni con operatori commerciali e turistici.

e Analisididati e indicatori di performance per il miglioramento dei servizi e dell’offerta territoriale.

e Impiego consapevole dell’lA per ricerca di mercato, traduzioni assistite, assistenza informativa, proposte di itinerari, elaborazione di
contenuti e analisi dei feedback, con controllo umano e rispetto di privacy e diritti.

Art. 4 — Struttura del piano formativo e orientamento all’'lA

Il percorso si articola in Unita Formative di base, trasversali e tecnico-professionali, integrate con laboratori, esercitazioni, visite studio,
project work e tirocini. | contenuti sono definiti nel piano didattico approvato dalla Fondazione, in coerenza con la figura nazionale di
riferimento. L’orientamento al turismo e all’intelligenza artificiale caratterizza trasversalmente le attivita professionalizzanti.

e  Competenze di base: comunicazione, imprenditorialita, inglese per Uospitalita, informatica, sicurezza, HACCP, privacy e qualita.

e Competenze tecnico-professionali: front-office, cucina identitaria, analisi sensoriale, prenotazioni, pricing, food cost, gestione
aziendale, accessibilita e sostenibilita.

e  Competenze digitali: impresa 4.0, CRM, booking, marketing e campagne online, produzione di contenuti, analisi dei dati e
reputazione digitale.

e Laboratori di IA applicata: ideazione e verifica di contenuti promozionali multilingue; supporto alla personalizzazione dell’esperienza;
analisi guidata di recensioni e dati commerciali; simulazioni di customer care; progettazione di itinerari e micro-eventi.

L’IA & utilizzata come strumento di supporto e non come sostituto delle valutazioni professionali. Docenti e tutor assicurano verifica delle
fonti, trasparenza nell’uso degli strumenti e tutela dei dati personali.

Art. 5 — Metodologie, stage e project work

Le attivita adottano 'approccio «IMPARA FACENDO»: lezioni interattive, esercitazioni, laboratori, casi aziendali, simulazioni, visite studio,
project work e stage. Il percorso include Project Work dedicati anche ad -eventi territoriali e ai relativi KPl e pacchetti esperienzialicome
«weekend identitari».

Gli stage, 350 ore per annualita, si svolgono presso imprese e organismi coerenti con il profilo, secondo convenzioni, disponibilita e piani
formativi individuali. L’elenco degli enti ospitanti & definito dalla Fondazione prima dell’assegnazione.

Art. 6 — Requisiti di accesso e domanda

Possono candidarsi i soggetti in possesso di diploma di istruzione secondaria di secondo grado o di diploma professionale quadriennale
integrato o da certificazione IFTS, secondo la normativa ITS Academy; per i titoli esteri & richiesto il riconoscimento secondo le procedure
applicabili.

La domanda di ammissione, compilata e sottoscritta utilizzando la modulistica predisposta dalla Fondazione e resa disponibile sul sito
istituzionale www.itsiridea.it, deve essere inviata all’indirizzo e-mail segreteria@itsiridea.it entro il termine del 15/10/2026, Nell’oggetto
dell’e-mail indicare «<Domanda di ammissione AGRITURISM - Cognome Nome». La Fondazione potra comunicare ulteriori modalita
operative di consegna attraverso i propri canali istituzionali.

Alla domanda devono essere allegati: (a) copia fronte/retro di un documento di identita in corso di validita; (b) copia del codice fiscale o
tessera sanitaria; (c) curriculum vitae in formato europeo/Europass; (d) copia del permesso o titolo di soggiorno, ove richiesto per i
cittadini di Paesi terzi; (e) documentazione del riconoscimento del titolo di studio, per titoli conseguiti all’estero. La Fondazione puo
richiedere integrazioni documentali nei termini comunicati ai candidati.

L’invio della domanda entro il termine indicato e la completezza della documentazione sono a carico del candidato. Le richieste di
chiarimento possono essere inviate a segreteria@itsiridea.it.
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Al fine di garantire il diritto allo studio, sono previsti rimborsi parziali o totali delle spese sostenute per raggiungere la sede in cui si
svolgeranno le attivita didattiche, i laboratori, le imprese oggetto di visita didattico-laboratoriale, le aziende in cui si espleteranno i tirocini
formativi curriculari, oltre che U'erogazione di borse di studio per la realizzazione del percorso di stage fuori regione.

La Fondazione comunica tramite e-mail o il sito istituzionale le convocazioni, il calendario delle prove, le graduatorie e gli ulteriori avvisi
relativi alla procedura. Il candidato € tenuto a verificare le comunicazioni ricevute o pubblicate. La partecipazione e gli eventuali benefici
economici sono disciplinati dagli atti del progetto e dalle disposizioni applicabili.

Art. 7 — Selezione e graduatoria

La selezione si svolge sulla base di titoli di studio (massimo 30 punti) curriculum (massimo 30 punti), il colloquio attitudinale-
motivazionale (massimo 40 punti), per un totale massimo di 100 punti. Sono idonei i candidati che raggiungono almeno 60/100 punti,
secondo i criteri del bando di riferimento.

| titoli e le esperienze sono valutati fino a 30 punti: massimo 30 punti per il voto del diploma di scuola secondaria superiore (60-70: 10
punti; 71-80: 15; 81-90: 20; 91-99: 25; 100/100 e 100/100 con lode: 30) e massimo 30 punti per il curriculum vitae. Il colloquio
individuale): efficacia comunicativa 5, motivazione 10, disponibilita alla frequenza 10, esperienza pertinente 5, coerenza tra attitudini e
aspettative 10. La soglia di idoneita € 60/100 punti; lammissione segue l'ordine della graduatoria, fino a 20 corsisti e 4 uditori.

Componente Punteggio massimo
Titolo di studio 30

Curriculum 30

Colloquio motivazionale e attitudinale 40

Totale 100

La Commissione € nominata con apposito atto della Fondazione. Calendario delle prove, criteri analitici, eventuali precedenze e
graduatoria sono pubblicati secondo le modalita comunicate ai candidati.

Art. 8 — Verifiche, certificazioni e diploma

Sono previste verifiche iniziali e finali delle Unita Formative, prove applicative, relazioni scritte per le UF maggiormente
professionalizzanti, valutazione degli stage e dei project work. L’ammissione all’esame finale & subordinata ai requisiti di frequenza e
profitto previsti dalla normativa e dai regolamenti applicabili, con riferimento alla soglia dell’80% indicata nel bando di partenza.

ILsuperamento delle prove finali consente il conseguimento del diploma di Tecnico Superiore, livello EQF 5. La votazione finale del
diploma ITS Academy € espressa in centodecimi, fino al massimo di 110/110, con eventuale attribuzione della lode secondo le
disposizioni vigenti e i criteri della commissione d’esame. Questa votazione finale non va confusa con il punteggio di selezione in
ingresso, espresso in centesimi (massimo 100/100). Le eventuali certificazioni linguistiche, informatiche, per la sicurezza, per Uigiene
alimentare e per droni sono conseguibili secondo il progetto approvato, i requisiti previsti e le verifiche degli enti certificatori; la loro
disponibilita concreta deve essere confermata dalla Fondazione.

Le attivita formative sono affidate a docenti ed esperti provenienti dal mondo delle imprese, dalle professioni, dalla ricerca e dalle
istituzioni formative, secondo i requisiti di legge. La Fondazione assicura il raccordo con aziende, consorzi, operatori turistici e soggetti
del territorio, anche ai fini delle attivita laboratoriali e dei tirocini.

Art. 9 — Organizzazione e responsabilita didattiche

La Fondazione definisce calendario, sedi, docenti, tutor, attivita di laboratorio, stage e verifiche. Il Coordinatore didattico sovrintende alla
coerenza dell’attuazione con il piano approvato; eventuali variazioni organizzative o didattiche e gli strumenti di valutazione sono
sottoposti alla sua supervisione secondo le procedure interne.
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Art. 10 — Protezione dei dati, pubblicazione e disposizioni finali

| dati dei candidati sono trattati nel rispetto del Regolamento (UE) 2016/679 e della normativa nazionale, per finalita connesse alla
selezione e gestione del percorso. Il bando, le comunicazioni e gli esiti saranno pubblicati attraverso i canali istituzionali della
Fondazione. Per informazioni: segreteria@itsiridea.it — www.itsiridea.it.

Per quanto non espressamente previsto si applicano la normativa vigente in materia di ITS Academy, le disposizioni dell’avviso di
finanziamento e i regolamenti della Fondazione. La pubblicazione del presente bando avviene previa approvazione degli organi
competenti. Termine di presentazione delle domande: 15/10/2026. Protocollo e data sono riportati in apertura del documento.

Il Presidente della Fondazione ITS Iridea Academy

Prof.ssa Feli¢lta Cinnante

Istituto Tecnico Superiore |.1.S. Academy
per l'area Nuove Tecnologie
per il Made In Italy - Sistema Agroalimentare

Piazza Xv Marzo 15-87100 COSENZ A ICS)
Codice Fiscale: 98129330787
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